
MENU RISTORANTE

ANTIPASTI

Salumi Piacentini D.O.P con giardiniera di verdure (9,) € 8,00

Torta fritta a porzione (gnocco fritto)  (1,7) € 3,00

Culaccia con riccioli di burro (7,) € 10,00

Crostone di pane in cassetta con gorgonzola e porcini (1,7) € 8,00

Parmigiana di melanzane € 8,00

Tonno affumicato con rucola, pomodorini e vinaigrette al limone € 12,00

Insalata di mare tiepida con patate (2,14)* € 12,00

Vellutata di ceci con speck croccante € 8,00

PRIMI PIATTI

Anolini di stracotto in brodo di quarta (1,3,7,9) € 10,00

Tortelli della tradizione al burro e salvia (1,3,7) € 10,00

Pisarei e fasò (1) € 8,00

Risotto alla milanese con ossobuco  (min per due) (7,9) € 12,00

Gnocchetti  ai quattro formaggi  (1,7) € 8,00

Papardelle al ragù di cinghiale (1,7,9) € 10,00

Mezze lune ripiene di ricotta e porcini con sughetto di carne (1,7,9) € 12,00

SECONDI PIATTI

Tagliata di manzo alla griglia con rucola e grana € 18,00

La trippa alla Piacentina 9 € 12,00

Piccola di cavallo alla Piacentina (9) € 16,00

Guancialini di manzo con purea di patate 9 € 16,00

Spezzatino di cinghiale in umido con polenta  (9) € 14,00

Polpo brasato con verdure croccanti (14)* € 18,00

Fritto misto di gamberi e calamari (1,2,14)* € 18,00

VeganBurger di quinoa e verdure (6)* € 12,00

* prodoto congelato oppure congelato ai fini di conservazione

CONTORNI

patate al forno/ patatine fritte*/ insalata mista/ verdure grigliate € 4,50



MENU SENZA GLUTINE

ANTIPASTI

SALUMI MISTI CON GIARDINIERA DI VERDURA  (9) € 8,00

TORTA FRITTA A PORZIONE (7) € 4,00

CULACCIA CON RICCIOLI DI BURRO (7) € 10,00

CROSTONI DI PANE CON GORGONZOLA E PORCINI (7)    € 8,00

TONNO AFFUMICATTO CON RUCOLA POMODORINI (4) € 14,00

INSALATA DI MARE TIEPIDA CON PATATE (2,14)* € 12,00

PARMIGGIANA DI MELANZANE (7) € 8,00
VELLUTATA DI CECI CON SPECK CROCCANTE € 8,00

PRIMI PIATTI

ANOLINI DI STRACOTTO IN BRODO DI QUARTA (3,7,9) € 11,00

TORTELLI DELLA TRADIZIONE AL BURRO E SALVIA (3,7) € 11,00

PISAREI E FASO € 9,00

GNOCCHETTI AI QUATTRO FORMAGGI (7) € 8,00

SPAGHETTI CON RAGU DI CINGHIALE (3,7,9) € 11,00
RISOTTO ALLA MILANESE CON OSSOBUCO (MIN PER DUE)  (7,9)                                € 12,00

SECONDI PIATTI

TAGLIATA DI MANZO ALLA GRIGLIA CON RUCOLA ESCAGLIE DI GRANA€ 18,00

GUANCIALINI DI MANZO CON PUREA DI PATATE (7,9) € 16,00

LA TRIPPA CON FAGIOLI ALLA PIACENTINA (9) € 12,00

SPEZZATINO DI CINGHIALE CON POLENTA(9) € 14,00

POLPO BRASATO CON VERDURE CROCCANTI (14)* € 18,00
PICCOLA DI CAVALLO ALLA PIACENTINA (9) € 16,00

FRITTO MISTO DI GAMBERI E CALAMARI (2,14)*                                 € 18,00

VEGANBURGER DI QUINOA E VERDURE (6)* € 12,00

CONTORNI

PATATE AL FORNO/ PATATINE FRITTE*/ INSALATA MISTA/VERDURE GRIGLIATE€ 4,50
DOLCI

LA PANNA COTTA ALLE FRAGOLE -CIOCCOLATO- CARAMELLO - FRUTTI DI BOSCO (7)                              € 5,00
MATTONELLA AL PISTACCHIO E NOCCIOLA CON BISCOTTO AI CEREALI (3,5,6,7,8)*€ 6,00

GELATO ALLA PANNA CON FRUTTI DI BOSCO CALDI (7) € 5,00

FRAGOLE / ANANAS € 5,00

SORBETTO AL LIMONE / O CON VODKA (7,) € 3,50

SEMIFREDDO AI TRE COLORI CON MORE,BANANA E FRAGOLA  (NO LATTOSIO-VEGAN) (6)*€ 6,00
MERINGA CON GELATO ZABAIONE E SCAGLE FONDENTI (3,7,8)*            € 5,50

SEMIFREDDO ALLA STRACCIATELLA CON CIOCCOLATO FONDENTE  (3,6,7,8)*€ 5,00

CREMA CATALANA (3,7) € 6,00

CREME CARAMEL € 5,00

BUDINO AL CIOCCOLATO € 5,00



Dolci di nostra produzione

Budino al cioccolato fondente (3,7) 5

Semifreddo alla stracciatella con cioccolato fondente caldo (3,6,7,8)* 5

Meringa, gelato, zabaione e scaglie fondenti (3,7,8)* 5,5

Creme caramel (3,7) 6

Profiteroles al cioccolato fondente (1,3,7,8) 5

Pasticceria secca con zabaione e calice di malvasia (1,3,7,8) 6

Mattonella di pistacchio e nocciola con biscotto ai cereali (3,5,6,7,8)* 6

Tiramisù al cucchiaio (1,3,7) 5

Crema catalana (3,7,) 6

Semifreddo al croccante di sbrisolona e zabaione con cioccolato (1,3,7,8)* 5,5

Crostata alle prugne e amaretti con gelato alla panna (1,3,7,8) 5

La panna cotta alle: fragole / cioccolato / caramello / frutti di bosco (7) 5

La torretta di sfoglia con crema scantily e fragole  (1,3,7)crema chantilly e fragole ( (1,3,7) 5,5

Semifreddo ai tre colori con more, banane e fragole(no lattosio vegan) (6)* 6

Ananas e fragole in macedonia 5

La zuppa inglese (1,3,7) 5,5

Gelato alla panna con frutti di bosco caldi (7) 5

Sorbetto al limone / o con vodka (7)* 3,5

Coppa gelatto alla: panna / cioccolato / limone / fragola (7)* 4

Tartufo nero / o bianco / o affogato (1,7)* 5

Ananas / Fragole al naturale 5
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